[bookmark: _GoBack]Организация питания в дошкольных группах
Питание в дошкольных группых осуществляется с помощью десятидневного меню, соблюдается срок реализации продуктов.
   Для контроля над качеством приготовленной пищи ежедневно берется суточная проба, соблюдается технология приготовления пищи.
Принципы организации питания:
· сбалансированность в рационе всех пищевых веществ;
· максимальное разнообразие продуктов и блюд;
· правильная технологическая и кулинарная обработка продуктов, сохранность пищевой ценности;
· оптимальный режим питания;
· соблюдение гигиенических требований к питанию соответствие энергетической ценности рациона энергозатратам ребёнка.
· Работают на сырье;
· Есть зал для приема пищи (ул. Коммунаров, 289а).
Организация диетического питания в ДОУ не предусмотрена.
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